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СОПРОВОДИТЕЛЬНОЕ ПИСЬМО.



U. S. Department of Agriculture,

Division of Pomology,

Washington, D. C., January 30, 1897.

Уважаемый господин: Имею честь представить здесь и рекомендовать к публикации в качестве бюллетеня данного отдела статьи «Съедобный инжир: его культура и сушка» доктора Густавуса Айзена из Сан-Франциско, шт. Калифорния, и «Культура инжира в штатах Галф» Франка С. Эрла из Оберна, шт. Алабама.

Климатические условия тех регионов Соединенных Штатов, где инжир можно успешно выращивать, настолько сильно различаются, что было сочтено целесообразным опубликовать эти работы в виде одного бюллетеня, чтобы исчерпывающее представление о предмете было доступно тем, кто интересуется этой отраслью.

S. B. Heiges, Pomologist.

Достопочтенный Дж. Стерлинг Мортон,

Министр сельского хозяйства.







СОДЕРЖАНИЕ.





	 
	Page.



	Edible Figs: Their Culture and Curing. (By Gustav Eisen.)
	5



	Nature and structure of the flowers and fruit of the fig
	5



	Classification of varieties of edible figs
	6



	Varieties of figs found useful in California
	7



	Caprification
	10



	Climate suitable for fig culture
	10



	Figs for drying
	10



	Figs for table use
	11



	Figs for preserving, canning, and home consumption
	11



	Soil
	11



	Propagation
	12



	Seedlings
	13



	Budding and grafting
	13



	Planting
	14



	Double trees
	14



	Standard trees
	15



	Pruning
	15



	Drying and curing
	16



	Picking
	16



	Sulphuring
	17



	Dipping fresh figs
	17



	Drying on trays
	18



	Degree of dryness
	19



	Sweating and equalizing
	19



	Artificial drying
	19



	Packing
	20



	Dipping
	20



	Assorting
	20



	Pulling
	20



	Packing
	21



	Pressing
	21



	Fig Culture in the Gulf States. (By Frank S. Earle.)
	23



	Propagation
	23



	Soil and location
	24



	Cultivation and fertilization
	25



	Insect enemies and diseases
	26



	Fig-tree borer
	26



	Fig-leaf mite
	27



	Root knot
	27



	Fig-leaf rust
	27



	Fig Cercospora
	27



	Die back
	28



	Root rot
	28



	Varieties
	28



	List of figs recommended by American Pomological Society
	29



	Uses
	29



	Marketing fresh figs
	30



	Canning factories
	31











КУЛЬТУРА ИНЖИРА.




СЪЕДОБНЫЙ ИНЖИР: ЕГО КУЛЬТУРА И СУШКА. Автор: Густавус Айзен.




Съедобный инжир, культивируемый в Соединенных Штатах как для употребления в свежем виде, так и для сушки, принадлежит к одному виду — Ficus carica. В настоящее время описано около 400 разновидностей этого вида, достаточно отчетливых для того, чтобы их рассматривали исследователи и практикующие садоводы. Будущий садовник должен изучать характеристики сортов более внимательно, чем это было принято в нашей стране до сих пор, хотя его самым надежным планом, разумеется, является высадка в больших количествах только тех сортов, которые зарекомендовали себя ценными в его собственной местности или там, где почва и климат схожи.

ПРИРОДА И СТРОЕНИЕ ЦВЕТКОВ И ПЛОДОВ ИНЖИРА.

Прежде чем мы рассмотрим эти различные сорта, необходимы несколько замечаний о природе и строении плода. Инжир, который мы едим, на самом деле представляет собой вместилище, на поверхности которого располагаются многочисленные цветки. Но поскольку эта поверхность вогнута или изогнута внутрь, подобно полости сжатой руки, цветки не видны, пока инжир не разрезан. Тогда становится очевидно, что камера, образованная изогнутым вместилищем, сообщается с внешней средой посредством «глазка» на своей вершине. У некоторых сортов «глазок» почти закрыт, открываясь только тогда, когда инжир достигает определенного возраста; у других он настолько велик, что сквозь него легко может пройти горошина. Цветки всегда более или менее мясистые, как правило, несовершенные и не очень похожи на яркие цветки других фруктовых деревьев и растений в наших садах. Существует четыре четких вида цветков инжира, но они не всегда встречаются в одном инжире, фактически они редко обнаруживаются все вместе. Они обозначаются следующим образом:

Тычиночные цветки. — Они имеют четыре пыльчниковые тычинки. Они встречаются только в диком инжире, или «каприфиге», предке нашего культивируемого инжира, и в очень немногих сортах съедобного инжира.

Пестичные цветки. — Они имеют один столбик, рыльце и завязь и при опылении дают семена. Из-за отсутствия тычиночных цветков или неспособности тычиночных и пестичных цветков в одном инжире созревать одновременно они редко дают жизнеспособные семена, если не опылены переносимой насекомыми пыльцой.

Галловые цветки. — Это рудиментарные пестичные цветки, которые не дают семян; недоразвитая завязь служит лишь местом обитания и размножения очень маленькой осы — Blastophaga, используемой в капрификации. Галловые цветки встречаются только в первоначальном диком инжире.

Мулевые цветки. — Это несовершенные пестичные цветки, неспособные давать семена или служить местом для размножения осы. Эти цветки встречаются исключая все остальные в большинстве наших культивируемых видов инжира.

Из-за этих различий в цветках многочисленные сорта съедобного инжира можно разделить на группы или подмножества. Они заключаются в следующем:

КЛАССИФИКАЦИЯ СОРТОВ СЪЕДОБНОГО ИНЖИРА.

Каприфиги (козий инжир, или дикий инжир). — Этот инжир растет в диком виде в южной Европе, северной Африке и западной Азии и был недавно завезен в Калифорнию. Они несут все виды цветков, кроме мулевых цветков, и поскольку они являются единственным инжиром, несущим тычиночные цветки, они необходимы во всех районах выращивания инжира, где зрелые и жизнеспособные семена имеют значение, или, другими словами, там, где необходима капрификация.

Смирнский инжир. — Его выращивают только в Смирнском районе Малой Азии. У него имеются только пестичные цветки, и ни последние, ни вместилище, на котором они растут, не достигнут никакой зрелости без капрификации или опыления. Так называемый смирнский инжир, купленный у питомников, как правило, оказывается фальшивым, так как, в отличие от настоящего смирнского инжира, он созревает без опыления. В последние годы настоящий смирнский инжир высаживают в Калифорнии, но он не дает зрелых плодов, за исключением случаев искусственного опыления. Он не будет давать спелые плоды в коммерческих количествах до тех пор, пока не будет практиковаться капрификация, и ни его, ни каприфиг не следует сажать в настоящее время, за исключением исследовательских целей.

Обыкновенный съедобный инжир. — Это обычные сорта наших садов, которые плодоносят и регулярно созревают без опыления или капрификации. Они дают два урожая в год: «ранний инжир», или «бребы», и более поздний, или «летний инжир». Только для этой группы описано около 400 разновидностей более или менее подробно, и, вероятно, столько же неописанных и неизвестных.

Инжир Сан-Педро. — Эта группа содержит лишь несколько дюжин сортов, некоторые из которых культивируются в Калифорнии, а также во Флориде и других южных штатах. Они характеризуются созреванием только первого урожая, или «бребов». Второй урожай всегда опадает до достижения зрелости. Причина этого заключается в том, что первый урожай содержит только «мулевые цветки», подобные тем, что у обычного инжира, в то время как второй содержит только «пестичные цветки», подобные тем, что у смирнского инжира.

Группа сортов инжира Сан-Педро особенно ценна из-за крупного размера и раннего созревания «бребов», или первого урожая. Поэтому их следует сажать только в тех местах, где желательно выращивать крупный ранний инжир для продажи в свежем виде. Они удаются не везде, так как им требуется теплый и ранний весенний климат.

В тропических странах растет множество диких разновидностей других видов инжира. Многие из них съедобны, но все они менее вкусны, чем наш съедобный инжир, и за исключением сикомора, Ficus sycomorus, из Африки, не имеют экономического значения, кроме как корм для животных.

Однако для этой цели они очень полезны, и сикомор следует завезти в южные штаты, где он, вероятно, будет процветать в свободных от заморозков местах.

СОРТА ИНЖИРА, ПРИЗНАННЫЕ ПОЛЕЗНЫМИ В КАЛИФОРНИИ.

Существующая путаница в отношении названий сортов инжира во многом объясняется неполными описаниями. Следующие моменты важны в каждом описании инжира и всегда должны отмечаться: размер, форма, шейка, плодоножка, ребра, глазок, цвет кожицы, цвет мякоти, семена, качество, рост и лист. Чтобы упростить описания, эти моменты всегда следует упоминать в одном и том же порядке. Также имеет большое значение отметить, созревают ли плоды только от первого урожая и существенно ли отличаются два урожая по какому-либо из вышеупомянутых пунктов.

Из 400 или более описанных сортов инжира сравнительно немногие были испытаны в Соединенных Штатах. Большинство испытанных сортов являются французскими или оранжерейными, и очень немногие южные или средиземноморские сорта инжира были завезены, хотя многие из последних заслуживают испытания в нашей стране.

Описаны несколько сортов, которые оказались наиболее полезными в Калифорнии:

Адриатик. — Размер средний, округлый; шейка средняя, плодоножка короткая; ребра неясные; глазок открытый, с красной радужиной; кожица очень тонкая, зеленоватая в тени, желтоватая на солнце; мякоть ярко-землянично-красная или с фиолетовыми прожилками в мясе; качество варьируется в зависимости от местоположения.

Этот сорт оказался очень полезным в Калифорнии, но не обладает изысканным вкусом в сушеном виде. Ему требуется богатая почва со значительной влажностью и очень большим процентом извести. Этот сорт не идентичен тому, что известен в Италии как Адриатик.

Анжелик (син. Анжелика). — Средний, грушевидной формы; ребра выступающие, желтовато-белые; мякоть белая с розовой сердцевиной; листья пятилопастные. Очень хороший сорт в некоторых прибрежных долинах.

Атен (син. Марсельеза). — Маленький, округлый или конический, с нечеткими ребрами, вдавленный на вершине, кожица шероховатая; цвет беловато-желтый, мякоть красная, опаловая; очень сладкий и один из лучших сушеных инжиров как во Франции, так и в Калифорнии.

Буржассот черный (син. Барниссот черный). — Средний, шире своей длины, сплюснутый на вершине, без шейки и с неровным боком; ребра отчетливые, ровные; глазок маленький, впалый, закрытый; кожица восковая, черная с фиолетовым отливом; налет чистый синий, отсутствующий на вершине; мякоть розовая, сердцевина кроваво-красная. Превосходный инжир для стола. Требует богатой, влажной почвы.

Буржассот белый (син. Барниссот белый). — Инжир, родственный предыдущему, но крупнее; глазок крупный, впалый; кожица восковая, зеленая; мякоть ярко-красная. Очень прекрасный инжир. Дерево очень большое.

Коричневый турецкий. — Крупный, конический, грушевидной формы, с едва заметной шейкой; плодоножка короткая; вершина сплюснутая; ребра редкие, слегка приподнятые; глазок средний, слегка открытый, чешуйки крупные; кожица гладкая, от зеленоватой до фиолетово-коричневой на солнце, с более темными ребрами; мякоть темная, розовато-красная, качество хорошее, дерево урожайное. Брансуик часто путают с этим инжиром.

Брансуик. — Очень крупный, грушевидной формы, с раздутыми боками, один из которых больше другого; вершина очень тупая; шейка и плодоножка очень короткие; ребра отчетливые, но мало приподнятые; глазок средний, открытый; кожица бледно-янтарная с фиолетовым оттенком; мякоть янтарная. Ранний крупный инжир, но без вкуса. Очень распространен; требует богатой, влажной почвы.

Селеста синяя (син. Виолетт). — Маленький, яйцевидный, конический; ребра редкие, но отчетливые, особенно возле вершины; глазок приподнятый, шероховатый; цвет темный, фиолетово-янтарный, без красноватого отлива; налет ограничен шейкой; кожица тонкая; мякоть насыщенно-розовая; сердцевина янтарная; сладкий, но пресный.

Доттато. — Средний яйцевидный, грушевидной формы; шейка хорошо посажена; плодоножка очень короткая или отсутствует; ребра низкие; кожица гладкая; глазок средний; кожица тонкая, желтовато-зеленая; мякоть белая; сердцевина желтовато-янтарная, иногда с фиолетовым отливом. Один из лучших сортов для сушки; дерево сильнорослое, требующее влажной, богатой почвы. Недавно завезен в Калифорнию.

Драп д'Ор. — Крупный, грушевидной формы, с очень низкой шейкой и плодоножкой; ребра приподнятые; вершина тупая и вогнутая; цвет светлый, фиолетовый, розовато-янтарный, не темный; мякоть розовато-красная. Инжир очень высокого качества, особенно полезный для кондитерских изделий и цукатов; не идентичен Брансуику.

Дю Руа. — Выше среднего; округлый, грушевидной формы; плодоножка очень короткая; глазок крупный или изменчивый, с выступающими чешуйками; кожица гладкая, бледно-синевато-зеленая; мякоть янтарная, с розовыми прожилками и чрезвычайно мелкими семенами. Родственен Марсельезе и Атену и является одним из лучших сортов инжира в Калифорнии для сушки.

Ранний фиолетовый. — От маленького до очень маленького, круглый, конический; шейка отчетливая, но короткая; плодоножка от средней до длинной; ребра отчетливые, приподнятые, кожица шероховатая; фиолетово-коричневая, с тонким жемчужным налетом; мякоть красная. Этот сорт плодоносит почти непрерывно и предпочтительнее Иски и Селесты.

Генуя белая. — Выше среднего, грушевидная; шейка маленькая; плодоножка короткая; ребра нечеткие; кожица опушенная; глазок очень маленький; кожица бледно-оливково-зеленая; мякоть бледно-розовая. Один из лучших сортов инжира, совершенно отличный от Марсельезы.

Жантиль. — Очень крупный; яйцевидно-грушевидный; шейка короткая, но отчетливая; плодоножка очень короткая; кожица неровная, с гребнями; глазок очень крупный, открытый, с выступающими чешуйками; цвет зеленовато-желтый, в крапинку с белым; мякоть янтарная, с розовыми прожилками; семена редкие, но очень крупные. Созревает только первый урожай этого сорта. Относится к группе Сан-Педро. Один из лучших ранних сортов инжира.

Гросс Гриз Бифер. — Средний, яйцевидно-грушевидный; шейка очень короткая, плодоножка короткая; ребра отчетливые; глазок маленький; кожица опушенная, темно-фиолетово-янтарная, бледно-оливковая в тени; налет отделен четкой линией от вершины; мякоть глубокого красного цвета. Нежный, хороший инжир.

Исchia черный. — Маленький; шейка короткая; плодоножка средняя; кожица гладкая; цвет темный, фиолетово-черный, зеленоватый вокруг вершины; шейка темная; глазок средний, открытый; налет тонкий, темно-синий; мякоть красная. Удовлетворительного качества, но мелкого размера.

Исchia белый. — Размер ниже среднего, круглый, с маленькой шейкой; плодоножка очень короткая; глазок открытый; кожица гладкая, синевато-зеленая с коричневым отливом; мякоть розовато-красная. Распространен в Калифорнии, но вряд ли достоин культивирования в этом штате.

Мадлен. — Ниже среднего; круглый; ребра отчетливые, шероховатые, исчезающие вокруг глазка; плодоножка длиннее инжира; глазок открытый, крупный; кожица зеленовато-желтая; мякоть янтарно-белая. Очень вкусный инжир, превосходящий Иски и Селесту; не является синонимом Анжелик.

Марсельеза длинная. — Крупный, длиннее своей ширины; кожица толстая с коричневатым оттенком; мякоть тускло-красная. Требует влажных почв. Неплохой инжир, хорошо сохнет; не родственен ни черной, ни белой Марсельезе.

Марсельеза белая. — Средний яйцевидный, грушевидный; шейка короткая; плодоножка средняя; ребра многочисленные и четкие; вершина сплюснутая; глазок крупный, открытый; кожица опушенная, бледно-желтовато-зеленая, в крапинку с белым; мякоть янтарная, с несколькими крупными семенами. Один из лучших сортов для сушки. Требует песчаной, богатой почвы.

Мишн черный. — От среднего до крупного, конический; шейка длинная; плодоножка короткая; ребра отчетливые; глазок выступающий, открытый; кожица шероховатая, глубокого темно-бордового фиолетового цвета, с красным отливом; мякоть грубая, красная, но не яркая или коричневато-янтарная; сладкий, но не с ярким вкусом; распространен в южных штатах, Калифорнии и Мексике. Самый старый инжир в этой стране.

Монако Бьянко (син. Белый Монако). — Крупный, округлый, конический, сплюснутый; шейка маленькая, но очень отчетливая; ребра многочисленные; глазок очень открытый; кожица темная, синевато-зеленая с тонким налетом; мякоть темно-красно-розовая; превосходный столовый инжир; один из лучших в Калифорнии.

Пастильер. — Крупный, 3 на 1½ дюйма; удлиненный, грушевидный с длинной шейкой; плодоножка короткая; глазок закрытый, окруженный приподнятой радужиной; кожица шероховатая, волосистая, с синим налетом; мякоть красная. Прекрасен для варенья.

Ронд Нуар. — Крупный, круглый, но неправильной формы; шейка отчетливая, короткая; глазок маленький; кожица гладкая, восковая, темно-фиолетово-коричневая; мякоть янтарная. Весьма рекомендуется в качестве столового инжира. Он не связан с Черной Искией или Осборн Пролифик.

Сан-Педро черный. — Очень крупный, удлиненно-яйцевидный, без плодоножки, но с хорошо посаженной шейкой; кожица гладная, фиолетово-черная с зеленой шейкой; мякоть красная, медная, с фиолетовым отливом. Для столового использования. Самый крупный известный инжир. Он не родственен следующему сорту:

Сан-Педро белый (син. Бребы). — Очень крупный, круглый, сплюснутый на вершине; плодоножка и шейка короткие; глазок открытый; кожица толстая, нежная, яркого желтого цвета или зеленоватая в тени, без налета; мякоть янтарная. Замечательный и красивый инжир. Без капрификации созревает только первый урожай. Подходит только для столового использования. Требует влажной, богатой почвы.

Вердаль круглый. — Ниже среднего, круглый грушевидный, без плодоножки и шейки; кожица гладкая, восковая, синевато-зеленая; глазок закрытый; мякоть темная, кроваво-красная. Мелкий инжир, но ценный для консервирования и варенья; лучше, чем Иски или Селеста. Хорошо растет в долине Санта-Клара, но хуже во внутренних районах штата.

КАПРИФИКАЦИЯ.

Этот процесс необходимо применять везде, где выращивают смирнский инжир, так как без него он не даст ни семян, ни плодов. Цветки смирнского инжира являются исключительно пестичными и требуют опыления, которое в случае этих сортов может осуществляться в больших масштабах только посредством капрификации. Процесс заключается в подвешивании диких каприфигов, обладающих тычиночными и галловыми цветками, на деревьях смирнского инжира, когда пестики в цветках последних находятся в восприимчивом состоянии. Крошечная оса Blastophaga в больших количествах размножается в каприфиге и, покидая его, заползает в смирнский инжир, покрытая пыльцой каприфига. Эта пыльца, переносимая путем контакта с телом осы на восприимчивые рыльца цветков смирнского инжира, осуществляет оплодотворение семяпочек этих цветков и заставляет их образовывать семена и дозревать плоды, частью которых они являются. Эти семена придают инжиру ореховый аромат и вкус в сушеном виде, обеспечивая его заметное превосходство над нашим обычным инжиром. Капрификация в Соединенных Штатах пока не практикуется, так как оса здесь не водится, хотя и она, и некоторые сорта смирнского инжира завозились в эту страну несколько раз. Первый импорт деревьев смирнского инжира был осуществлен Гулианом П. Риксфордом около 1880 года, когда были завезены три сорта смирнского инжира и одно дерево каприфига.

КЛИМАТ, ПОДХОДЯЩИЙ ДЛЯ КУЛЬТУРЫ ИНЖИРА.

Будучи уроженцем субтропического климата, инжир требует аналогичного климата для достижения совершенства. Однако многие садовые сорта возникли в умеренных регионах, и их можно с выгодой выращивать в климате, гораздо более холодном, чем ареал дикого инжира. По сути, инжир можно выращивать во всех регионах, где персики и абрикосы успешно растут без укрытия, а при зимнем укрытии его можно с выгодой выращивать в таких регионах вблизи крупных городов, которые обеспечивают рынок сбыта для свежих фруктов по выгодным ценам.

При оценке пригодности климата региона для культуры инжира в первую очередь необходимо определить цель выращивания инжира.

Инжир можно выращивать для сушки, для консервирования, для продажи в свежем виде или для общего потребления в домашних условиях. Поскольку условия и уход, необходимые для получения плодов, подходящих для этих различных применений, существенно различаются, каждая тема будет обсуждаться отдельно.

ИНЖИР ДЛЯ СУШКИ.

Лучший сушеный инжир производится в теплых странах, таких как средиземноморский регион Европы, Малая Азия, Верхняя и Нижняя Калифорния, но особенно в Малой Азии, в долинах близ Смирны. Климатические условия там следующие: дни умеренно теплые, температура редко превышает 90° F. Эти условия преобладают летом, в период роста и созревания инжира. Зима редко бывает морозной. Зимний климат, однако, имеет меньшее значение, если он не настолько холоден, чтобы повредить молодой инжир или верхушки ветвей. Такие заморозки не повредят второму урожаю, который используется для сушки, но они представляют собой большой недостаток для дикого инжира и насекомых, опыляющих инжир, которые необходимы для созревания плодов определенных сортов сушеного инжира. Летний климат практически бездождный, в то время как зимой выпадают обильные осадки. Воздух летом, однако, не является сухим пустынным воздухом, а содержит значительную влажность. Влажность воздуха является важным моментом, так как в очень сухом воздухе инжир не развивает яркий вкус, а оказывается «пресным» по вкусу. Во время сезона сушки дождей быть не должно или они должны быть незначительными.

ИНЖИР ДЛЯ СТОЛОВОГО ИСПОЛЬЗОВАНИЯ.

Инжир выращивают для стола так далеко на север, как Париж во Франции, и на юге Англии.

Его можно аналогичным образом выращивать в большинстве средних штатов Соединенных Штатов. В Англии инжир выращивают у стен в виде карликовых деревьев или кустарников, а зимой деревья укрывают матами. В окрестности Парижа деревья выращивают в карликовой форме как «порослевые побеги», которые зимой пригибают к земле и засыпают слоем почвы в несколько футов. Только определенные сорта подходят для такой культуры, которая, однако, весьма прибыльна. Получаемый инжир относится исключительно к «первому урожаю» и, как правило, превосходного качества.

ИНЖИР ДЛЯ КОНСЕРВИРОВАНИЯ И ДОМАШНЕГО ПОТРЕБЛЕНИЯ.

За исключением наиболее благоприятных местностей в южных штатах и Калифорнии, это те области применения, которым должен быть посвящен выращенный в Америке инжир. Для получения плодов, пригодных для этих целей, необходимы отсутствие туманов, летних дождей и весенних заморозков. При выборе местности предпочтительнее теплая южная или восточная экспозиция. Почва должна быть хорошо дренированной, ни в коем случае не заболоченной, а местность не должна подвергаться сильным ветрам. Возвышенные низины или террасы вдоль ручьев являются наиболее благоприятными местами для инжира. Обширные равнины, заболоченные места или открытые склоны холмов неблагоприятны. Чем ближе условия к условиям Смирнского региона, тем лучше. Дожди в период плодоношения часто вредны для инжира, вызывая его растрескивание и закисание. Тем не менее, плоды можно успешно выращивать там, где выпадают умеренные летние осадки.

ПОЧВА.

Не все сорта инжира требуют одинакового типа почвы. Однако большинству из них необходима теплая, влажная, но не сырая почва. Лишь очень немногие сорта процветают на бедной, гравийной почве, но большинство видов для получения превосходного инжира требуют глубокого, богатого суглинка, содержащего значительный процент извести. Умеренная доля гравия способствует сохранению тепла в почве и является желательной, но почва должна быть богатой.

РАЗМНОЖЕНИЕ.

Инжирное дерево легко размножается методами, обычно практикуемыми для плодовых деревьев. Его можно окулировать или прививать, но проще всего выращивать из черенков. Их можно высаживать там, где будут расти деревья, или укоренять в школке с последующей пересадкой на постоянное место в сад. Какой метод целесообразен для конкретного участка, зависит от тамошних условий. Если почвенные и климатические условия предполагаемого места благоприятны для непрерывного роста черенков, лучше и дешевле сажать их прямо в поле. Если есть какие-либо сомнения по этим пунктам или если им не может быть уделено должное внимание и уход, лучший план — посадить выращенные в благоприятных условиях питомником деревья с хорошими корнями и сформированными кронами. Лучшее время для заготовки черенков — после листопада, когда инжирное дерево находится в относительно состоянии покоя. Черенки можно брать как с однолетней, так и с двухлетней древесины. Если черенки будут высаживаться там, где они останутся, предпочтительна двухлетняя древесина, так как можно получить более длинные черенки, но если их будут сажать в школку, лучше всего однолетняя древесина. В любом случае свежесрезанная древесина должна обнаруживать влажную поверхность, покрытую мелкими беловатыми молочными каплями. Если при срезе она сухая, ее следует отбраковать. Длина черенка должна регулироваться состоянием почвы. Если она влажная и останется таковой, черенки могут быть длиной от 12 до 18 дюймов. Если поверхностный слой почвы сухой, черенок должен быть достаточно длинным, чтобы его нижний конец оказался во влажной почве. На очень сухих почвах для этого может потребоваться черенок длиной 3 или 4 фута, хотя такие длинные черенки требуются редко и ни в коем случае, кроме случаев прямой посадки в сад. При заготовке черенков следует соблюдать осторожность, чтобы нижний срез был сделан сразу под суставом или узлом, а верхний — сразу над узлом. Лучший черенок — тот, который заканчивается почкой и имеет гладкий, чистый срез чуть ниже узла у своего основания. Какова бы ни была длина черенка, его всегда следует сажать так глубоко, чтобы над поверхностью почвы выступал только один узел. Это предотвратит высыхание черенка под действием солнца и ветра. Лучше присыпать верхнюю почечку землей, чем оставлять высокий пень, выступающий над поверхностью.

Деревья инжира можно выращивать из отдельных почек или коротких верхушек в ящиках, наполненных влажным песком, установленных в парниках и накрытых тканью для поддержания почвы влажной и прохладной. Со временем из них получатся прекрасные деревья, но обычно для посадки в сад они должны быть на год старше тех, что выращены из крупных черенков. Следует проявлять большую осторожность при переносе черенков или саженцев инжира из одного места в другое. Они легко высыхают, и несколько минут пребывания на солнце или горячем сухом ветру нанесут им серьезный ущерб. Нельзя допускать их высыхания, и сразу после извлечения из деревьев или рассадника их следует завернуть во влажные мешки или ткани. Частично высохшие черенки можно оживить путем замачивания в воде, но корни инжира, высохшие хотя бы раз, мертвы и не подлежат восстановлению к жизни.

СЕЯНЦЫ.

Сеянцы инжира легко выращивать из семян импортного смирнского инжира. Этот смирнский инжир всегда обладает всхожими семенами, так как он был опылен. Можно с уверенностью сказать, что любой сеянец инжира, зарегистрированный до сих пор в этой стране, произошел от семян смирнского инжира, импортированного из Малой Азии. Семена нашего обычного инжира представляют собой лишь оболочки без зародышей и, конечно же, не взойдут. Однако процент деревьев, дающих плоды высокого качества среди сеянцев, выращенных из смирнского инжира, очень мал, и коммерческий сад, засаженный такими сеянцами, потерпит неудачу. Садовод может время от времени получать сорт, который окупит его усилия, и такой сорт можно размножать для общей посадки.

ОКУЛИРОВКА И ПРИВИВКА.

Инжир можно размножать щитковой окулировкой при условии, что работа выполнена в надлежащее время. Это время — зима, когда дерево находится в максимально близком к покою состоянии. Однако к окулировке прибегают редко, так как это ненадежный метод при выполнении неквалифицированными лицами. Прививка инжира успешно практикуется в Калифорнии по методу, изобретенному мистером Джоном Роком. Это единственный метод прививки инжира, который зарекомендовал себя надежным, практичным и имеющим реальную ценность там. С его помощью новые сорта начинают обильно плодоносить уже через три года после прививки на старые деревья. В дополнение к этой экономии времени могут быть также достигнуты обычные преимущества, получаемые от прививки, такие как лучший и более прочный подвой, более энергичный рост и т. д.

Лучшее время для прививки инжира — осень или зима, когда сокодвижение наиболее вялое. Прививка поздней весной менее успешна. Лучшие привои изготавливаются из двухлетней древесины. Скошенный конец привоя должен иметь клиновидную форму, сужаясь спереди назад, а также от верха разреза к низу. Только одна поверхность клина должна показывать сердцевину, и эта поверхность должна быть обращена к центру подбоя при установке привоя. Зачаточные плодовые почки следует срезать, не повреждая привой. Привой следует расположить так, чтобы широкая сторона клина находилась снаружи, а узкий край — по направлению к центру подвоя.

В качестве подвоя можно использовать любую ветвь диаметром от 2 до 4 дюймов. Ее следует срезать ровно в месте прививки. Затем долотом следует сделать нисходящий срез таким образом, чтобы он был касательным к круглому торцу. Он не должен проходить через сердцевину торца. Срез должен идти несколько косо вниз и наружу, чтобы подвой не расщепился. Привой, имеющий длину около 3 или 4 дюймов, при вставке должен образовывать угол с длинным диаметром [сердцевиной] ветви подвоя, на которую он прививается.

Лучше всего поместить два привоя на каждую прививаемую ветвь. Они должны находиться на противоположных сторонах торца и слегка наклоняться друг к другу. Открытые поверхности подвоя и привоя должны быть обильно покрыты воском, а привои должны удерживаться на месте обвязкой шнуром или другим материалом. Лучше всего разместить большое количество привоев на одном дереве. Можно срезать и привить четыре или пять ветвей, но одну или две следует оставить нетронутыми на год для отвода сока. Рядом с каждой привитой ветвью следует вбить в землю большой кол, и когда привои тронутся в рост, новый прирост следует закрепить к колям, чтобы предотвратить их отламывание. Ствол и главные сучья дерева инжира следует обернуть пучками соломы для защиты от солнечных ожогов. Дальнейший уход за новым приростом аналогичен уходу, требуемому при прививке других плодовых деревьев. Новый прирост сильный и быстрый, а соединение с подвоем идеальное. Девяносто процентов прививок можно легко заставить расти.

ПОСАДКА.

Правильное расстояние между деревьями инжира в саду зависит от размера и особенностей высаживаемого сорта. Более мелким видам требуется 25 футов, более крупным — 50 футов во всех направлениях. Иногда между инжиром высаживают другие плодовые деревья и оставляют их до тех пор, пока последние не станут настолько большими, что им потребуется все пространство. Инжиру требуется обилие воздуха и солнечного света для созревания плодов, поэтому абсолютно необходимо расположить деревья так, чтобы они не затеняли друг друга. После определения расстояния разбивка и посадка требуют тех же общих навыков, труда и методов, которые используются при посадке других постоянных садов. Однако несколько моментов при посадке свойственны именно инжиру и требуют специального рассмотрения.

ДВОЙНЫЕ ДЕРЕВЬЯ.

Деревья можно высаживать поодиночке, как стандарты, способом, обычно практикуемым с другими плодовыми деревьями, или их можно сажать «парно» — то есть два дерева сажают вместе в одну ямку и оставляют расти. Этот метод до сих пор не пропагандировался в нашей стране, но заслуживает тщательного испытания. Метод заключается в посадке двух длинных черенков на расстоянии около 12 дюймов друг от друга в одну ямку с выступанием над землей на несколько дюймов. Обоим дают расти, и с обоими обращаются как с одним деревом с двумя стволами или стандартами. Преследуемая цель — получить два отдельных стебля или ствола, чтобы предотвратить расщепление ветвей. Таким образом формируются деревья с низкими поникающими ветвями, главные стволы которых наклонены наружу, и стволы, главные или более мелкие ветви не смогут расщепиться. Ветви раскалываются только тогда, когда они направлены вверх или торчат прямо — но никогда, если они наклонены вниз от ствола.

СТАНДАРТНЫЕ ДЕРЕВЬЯ.

Их можно сажать обычным способом, но необходимо соблюдать большую осторожность при затенении корней во время посадки деревьев. После посадки стволы следует защитить от солнца, обернув их бумажными пакетами или другим материалом, так как обожженное солнцем дерево никогда не восстановит здоровье и не будет плодоносить с выгодой. Стандартные деревья следует сажать только для декора или тени, и даже для этих целей предпочтительнее двойные деревья. Инжирное дерево от природы ветвится у самой земли, и единственный способ успешно имитировать эту привычку при культивировании — сажать методом двойных деревьев.

ОБРЕЗКА.

Обрезка инжира различается в зависимости от возраста деревьев и цели, ради которой проводится обрезка. В то время как другим фруктовым деревьям требуется ежегодная и обычно сильная обрезка для обеспечения хорошего качества плодов, цель обрезки инжира заключается просто или по крайней мере главным образом в поддержании здоровья дерева и обеспечении доступа воздуха и света к плодам. Важнейшее правило, которому следует следовать при обрезке инжира, заключается в том, что ни одна ветвь не должна срезаться прямо или подрезаться так, чтобы оставался пень. Это почти наверняка губительно для будущего благополучия дерева, а также для качества и количества его плодов. Когда возникает необходимость удалить однолетнюю ветвь, срез следует делать по меньшей мере так же низко, как следующая развилка внизу, и близко к узлу в развилке. Не должно оставаться ничего, кроме шрама, указывающего на то, что ветвь была удалена. Не должно оставаться пней. Возможно, потребуется проредить ветви инжира, но его нельзя обрезать на кольцо (укорачивать), за исключением случаев исправления несимметричного роста. На густых деревьях перекрещивающиеся ветви следует удалять полностью таким образом, чтобы придать дереву округлые, куполообразные очертания, причем нижние ветви почти касаются земли. При обрезке недавно посаженных деревьев цель, конечно, совершенно иная, поскольку плодов нельзя ожидать в течение нескольких последующих лет. Цель этой ранней обрезки — формирование дерева. Когда два черенка высаживаются вместе, требуется минимальная обрезка, так как они обычно сами принимают форму и образуют два основных ствола, расходящихся друг от друга, но при посадке одиночного дерева лучше укоротить побег примерно до фута от почвы и дать ему ветвиться с этой точки. Единственный случай, когда уместно иметь высокий стандарт — это когда желательно вырастить деревья для тени и удовольствия, а качество и количество плодов имеют второстепенное значение. Если недавно посаженные инжирные деревья проявляют какую-либо тенденцию к высыханию, главные сучья или весь ствол следует немедленно укоротить до живой зеленой древесины.



СУШКА И ВЯЛЕНИЕ.



Сушка и вяление инжира неизбежно различаются в разных странах, в различных условиях и для различных целей. Для домашнего потребления требуется мало мастерства и заботы, чтобы получить аппетитный и полезный продукт питания, в то время как инжир, предназначенный для отправки, должен быть более тщательно высушен, завялен и упакован, чтобы назначать справедливую цену в конкурентной борьбе с импортным продуктом.

Инжир созревает и готов к сушке только тогда, когда он достиг своего надлежащего размера и пригоден в пищу в свежем виде. Когда урожай достигает этой стадии, его можно собирать и сушить для домашнего потребления, но для получения превосходного продукта инжир должен быть как можно более сладким и мясистым. Слишком часто мы находим на рынке инжир, состоящий исключительно из кожицы и пустых семян, без сладости, вкуса или мякоти. Инжир созревает не одновременно, и деревья необходимо осматривать ежедневно, чтобы собирать только самые спелые плоды. Перед сбором инжир должен быть мягким на ощупь; он должен быть морщинистым и висеть вниз. Некоторые сорта при созревании обнаруживают белые швы или трещины на мякоти. Обычно это знак полной зрелости. Инжир не дозревает после сбора и никогда не становится слаще, чем при срезке с дерева. Точно так же инжир, однажды достигший полной зрелости, не улучшается и должен быть высушен немедленно. Если позволить ему висеть на дереве дольше, он может быстро загнить, закиснуть или заплесневеть и вскоре стать непригодным для использования. Чтобы конкурировать с лучшим импортным инжиром, наш инжир, предназначенный для сушки, должен быть очень сладким; фактически, чем сладче, тем лучше. В свежесрезанном виде он должен содержать 35 процентов сахара, а в сушеном — около 55 процентов. Для домашнего потребления он не должен быть столь сладким, так как любой съедобный инжир полезен при тщательной сушке.

СБОР УРОЖАЯ.

Инжир для сушки никогда нельзя стряхивать с деревьев, так как при ушибах и повреждениях он закиснет во время сушки и станет непригодным для употребления. Несколько испорченных таким образом инжиров подорвут или предотвратят продажу коробки фруктов, в остальном хорошего качества. Срывание инжира с деревьев также повредит его аналогичным образом. Поэтому спелые плоды следует срезать с дерева ножом или секатором и аккуратно укладывать в ящики или на подносы. Конечно, можно использовать много полусухих плодов, падающих с деревьев, но их следует предварительно осмотреть на предмет хорошего состояния и очистить от почвы и песка. Наш инжир, как правило, падает не при полной зрелости, а до или после нее. Только смирнский инжир опадает в состоянии полной зрелости.

Для высокорастущих сортов можно использовать удобный инструмент, называемый «плодосборником для инжира». Он состоит из развилки на палке, поперек которой прибит кусок жести. Под ним находится небольшой мешочек, удерживаемый в открытом состоянии проволокой. С помощью этого «плодосборника» можно достать высоко висящий инжир, поднесем развилку под инжир, отделив его от ветви и заставив упасть в мешочек внизу.



ОКУРИВАНИЕ СЕРОВ.



В последние годы окуривание инжира серой перед сушкой стало очень распространенной практикой среди производителей. Оно заключается в подвергании свежих фруктов воздействию паров горящей серы в герметичных держателях подносов различных размеров. Серные пары делают инжир полупрозрачным в сушеном виде и придают ему привлекательный для покупателя внешний вид. Но ничто не обманчивее, ибо этот прекрасный внешний вид скрывает более чем никчемную сердцевину, не только отвратительную на вкус, но и вредную для здоровья потребителя. Немногие купят такие фрукты во второй раз. Помимо придания плодам полупрозрачного вида, окуривание серой предотвращает ферментацию инжира во время сушки. Это, безусловно, ценно и по сути является единственным преимуществом процесса. Поэтому короткое и легкое окуривание серой может быть допустимо для сортов, которые в противном случае не высыхают и не вялятся без закисания.

Для удобства ящик, в котором инжир подвергается окуриванию, должен быть высотой не более 5 футов и шириной не более 7 или 8 футов. Это позволит поместить два подноса в ряд. Подносы скользят по стеллажу или планке, прибитой к бокам ящика, и не должны находиться дальше друг от друга, чем это необходимо для того, чтобы не задевать друг друга при загрузке одним слоем инжира. Дверца должна быть герметичной, чтобы серные пары не улетучивались. Между нижним поддоном и серной чашей следует оставить два фута пространства. Последняя, тяжелая деталь из листового железа, нагревается, но не докрасна, и помещается на несгораемые опоры на дне ящика. Две горсти серы бросают на это железо, и когда она горит, дверцы плотно закрываются. Воздействия паров серы в течение пятнадцати минут достаточно для предотвращения брожения в процессе сушки и сохранения минимального кислого вкуса инжира. При более длительном окуривании они становятся слишком кислыми. После извлечения из ящика инжир следует немедленно выставить на солнце. Черный инжир никогда не следует окуривать серой.

БАНАНЫ / ОБМАКИВАНИЕ СВЕЖЕГО ИНЖИРА.

Вместо окуривания серой для улучшения цвета и размягчения кожицы инжир можно окунать в горячий раствор соли или селитры, или даже щелока. Однако, если его не погружать надолго, это окунание редко предотвращает брожение, хотя окажется полезным в других отношениях. Инжир с шероховатой и жесткой кожицей особенно выигрывает, причем основным эффектом окунания является размягчение кожицы. Но это окунание следует применять только к инжиру низкого качества, лучшие сорта не улучшаются ни от окунания, ни от окуривания серой.

При окунании инжир следует сначала поместить в перфорированное ведро и промыть в холодной воде от пыли. Затем его следует перенести в котел с кипящим щелоком, приготовленным из 1 фунта поташа на 10 галлонов воды. Достаточно погружения от одной четвертой минуты до одной минуты; время регулируется в зависимости от размера инжира, податливости и толщины кожицы. Кипяченая соленая вода может быть заменена щелочной водой для окунания некоторого инжира, причем разные сорта требуют разных растворов для достижения желаемого результата. После окунания инжир сушат без ополаскивания. Если вместо щелока используется соль или селитра, подходящим количеством будет 1½ фунта любого вещества на 50 галлонов воды. Обычно используется щелок, но автор предпочитает соль или селитру, любая из которых дает хорошие результаты в отношении податливости кожицы, в то время как соленый вкус обычно улучшает аромат.

СУШКА НА ПОДНОСАХ.

Для удобства обращения при сушке инжира в западных штатах обычно используются деревянные или бумажные подносы. При их использовании фрукты можно легко складывать в штабели и укрывать в сырую погоду. Подносы бывают разных размеров, но предпочтительны небольшие размеры, такие как 2½ на 3½ фута или 3½ на 4 фута, поскольку наполненный фруктами поднос легко обслуживается одним человеком, в то время как для большего размера требуются два человека. Сушильная площадка должна представлять собой чистое пространство за пределами сада, где подносы могут подвергаться непрерывному воздействию солнечных лучей. Инжиру требуется все доступное солнце, поэтому сушильная площадка должна быть свободна от тени деревьев или зданий. Сушильный настил может состоять просто из земляных грядок, поднятых на фут над общим уровнем. Сушильный настил шириной 4 фута может быть дополнительно приподнят на 8 дюймов с одной стороны. Обращенный таким образом к солнцу склон обеспечит большее тепло. Подносы можно размещать на деревянных рейках или брусьях, поддерживаемых низкими козлами. Козлы должны быть достаточно длинными, чтобы поддерживать два ряда подносов в ряд. Для каждой пары козлов потребуется три бруса или рейки. Они должны быть одинаковой длины, максимально возможной, причем средний должен быть больше внешних; удобными размерами окажутся 2 на 4 дюйма для среднего и 2 на 3 дюйма для боковых брусьев. Инжир следует раскладывать на подносе по одному, глазками в одну сторону, и эту сторону подноса следует слегка приподнять, чтобы предотвратить вытекание содержимого очень сочного инжира в процессе сушки. Поднятие подносов легче всего достигается путем размещения поддерживающего бруса 2 на 4 дюйма посредине козлов и брусьев 2 на 3 дюйма с любой стороны. Сразу после окуривания серой, если таковое практикуется, или после окунания фрукты следует разложить, а подносы распределить по стеллажам, где они получат всю полноту пользы от самого жаркого солнца. Это распределение подносов следует завершать до полудня каждого дня для обеспечения наилучшего цвета высушенного продукта.

Инжир в начале сушки необходимо переворачивать дважды в день, а на более поздних стадиях — один раз в день. Переворачивание требует больших затрат труда и средств, так как качественно выполнить его можно только вручную. Продукцию низкого качества можно переворачивать, поместив пустой поддон лицевой стороной вниз на заполненный и перевернув их, оставив плоды на новом поддоне. Чтобы получить сушеный фрукт высшего сорта, в процессе сушки плоды инжира на поддонах не должны соприкасаться друг с другом. Во время переворачивания все некондиционные плоды, такие как те, которые подверглись брожению и вздулись, следует отбраковывать и использовать для приготовления уксуса. Инжир, на глазке которого заметна небольшая пена, начинает киснуть и подлежит удалению.

Нельзя пренебрегать укрыванием инжира, если необходимо получить отборный сушеный фрукт. Если оставить белый инжир на ночь на открытом воздухе без укрытия, он изменит цвет. Дождь и роса очень вредны, поэтому плоды необходимо защищать от них. В Калифорнии это лучше всего достигается путем составления поддонов стопками друг на друга при угрозе дождя. Верх и бока таких стопок затем следует защитить пустыми поддонами. Если устроены постоянные сушильные площадки из гравия и цемента, можно использовать механическое устройство для укрытия поддонов горизонтальным холщовым полотном, благодаря чему их можно легко укрывать каждую ночь.

СТЕПЕНЬ СУШКИ.

Очень важно прекратить сушку, когда инжир достигнет надлежащей для упаковки стадии. Его ни в коем случае нельзя пересушивать, равно как и снимать с поддонов слишком рано. Надлежащую степень сухости можно определить, сжимая плоды между большим и указательным пальцами. Они должны быть мягкими и податливыми, с явно мякотной консистенцией, причем при сжатии инжир не должен восстанавливать прежнюю форму, а оставаться в сжатом состоянии. Он должен быть пластичным, а не упругим или сухим. Недосушенный инжир испортится при упаковке, в то время как пересушенный будет твердым, кожистым и бесполезным в качестве еды или лакомства. Поддоны необходимо проверять каждый день и снимать вовремя высушенный инжир, удаляя при этом испорченные плоды. Время, необходимое для сушки, варьируется от четырех до шестнадцати дней. Сушка в течение шести или семи дней дает продукт наилучшего качества.

ВЫПОТЕВАНИЕ И ВЫРАВНИВАНИЕ.

Сушеный инжир значительно улучшается благодаря выпотеванию или выравниванию влажности. Это достигается путем помещения его в потеющие ящики емкостью 75 фунтов и более. Ящики складывают друг на друга крест-накрест таким образом, чтобы обеспечить свободную циркуляцию воздуха. Это необходимо для предотвращения киксового брожения, которое может испортить инжир. Помещение, где хранятся потеющие ящики, должно быть закрытым, а стены — желательно кирпичными. Следует ежедневно осматривать содержимое ящиков, чтобы вовремя заметить любую склонность плодов к брожению и нагреванию. Через несколько дней будет заметно улучшение текстуры инжира: пересушенные плоды впитают влагу от недосушенных, и все они станут более податливыми.

ИСКУССТВЕННАЯ СУШКА.

Там, где инжир нельзя высушить на открытом воздухе, можно с успехом использовать сушильные аппараты или сушилки с искусственным подогревом, точно так же, как при сушке и вялении изюма. Крупные сушилки дороги и недоступны многим садоводам, но небольшие сушилки вместимостью в тонну фруктов можно построить недорого. Тем не менее, можно с уверенностью утверждать, что местности, где необходима искусственная сушка, не подходят для наиболее прибыльного производства товарного инжира, так как любое дополнительное обращение значительно увеличивает стоимость продукта. Там, где производятся продукты очень высокого качества, периодическое использование сушилки может быть выгодным для спасения урожая, который в противном случае был бы поврежден неблагоприятной погодой.

УПАКОВКА.

Способ упаковки сушеного инжира и тип используемой тары должны варьироваться в зависимости от качества готового продукта. Упаковывать его следует так, чтобы предотвратить высыхание, а также придать ему привлекательный внешний вид. Выгодно качественно упаковывать высшие сорта, поскольку хорошая упаковка всегда повышает ценность фруктов.

БЛАНШИРОВАНИЕ.

Первым шагом при упаковке является бланширование сушеных фруктов, и это необходимо делать независимо от того, упаковывается ли инжир дешево или дорого. Бланширование, которое необходимо проводить непосредственно перед упаковкой, делает инжир мягким и податливым, выравнивает влажность и улучшает кожицу и ее цвет. Перфорированные ведра емкостью 5 галлонов сушеного инжира подходят в качестве емкостей для выдерживания инжира при бланшировании. Следует предусмотреть котел, приспособленный для нагревания воды и достаточно большой, чтобы в него можно было погрузить ведро с инжиром. В этом котле следует довести до кипения морскую воду или рассол, приготовленный из расчета одна четвертая фунта крупной соли на галлон воды. Затем ведро с инжиром следует погрузить в этот кипящий рассол на несколько секунд и высыпать на проволочные сита для стекания. Во время стекания инжир следует накрыть тканью или иным образом защитить от света. Плоды следует упаковывать в тот же день, когда они были забракованы. Лучший сорт белого инжира или очень мягкий инжир любого сорта следует бланшировать только в холодной соленой воде непосредственно перед упаковкой. Соленая вода никогда не смывается, и оставшаяся соль нисколько не вредит инжиру, а, напротив, улучшает его качество.

СОРТИРОВКА.

Низкокачественный инжир, удаленный с поддонов в процессе сушки, следует рассортировать как минимум на два размера для упаковки. Еще более низкий сорт, который невозможно упаковать с выгодой, можно продавать в мешках. Самый крупный инжир сорта Смирна в сушеном виде весит около 23 граммов [355 гран, или около четырех пятых унции авойрдупуа], в то время как средний французский и итальянский инжир весит каждый около 8 граммов [123,45 грана, или чуть больше одной четвертой унции авойрдупуа].

ПЛАЩЕНИЕ.

Лучшие сорта инжира перед упаковкой следует расплющивать или придавливать. Это плащение заключается сначала в сдавливании инжира рукой для его смягчения, а затем в сплющивании таким образом, чтобы придать ему форму диска, в котором глазок и плодоножка находятся почти в центре плоских сторон, как это можно заметить в упаковках инжира, импортируемого из Смирны. Цель такого расплющивания состоит в том, чтобы инжир представлял как можно более красивую поверхность при прессовании и упаковке, причем этот метод позволяет упаковщику эффективно скрыть концы с глазком и плодоножкой. Для низших сортов будет достаточно просто сплющить инжир так, чтобы глазок и плодоножка при прессовании находились на противоположных концах плода. При плащении и обращении с инжиром руки работника всегда следует смачивать соленой водой, чтобы они не становились липкими от сиропа и не пачкали инжир.

УПАКОВКА.

Упаковку следует регулировать в зависимости от размера и качества инжира. Поэтому размер коробок будет различаться, но они могут изготавливаться вместимостью 5, 10 или 20 фунтов каждая. В Смирне инжир упаковывают в виде брусков, и этот метод следует применять для всех лучших сортов. Чтобы быстро упаковывать в виде брусков, автор несколько лет назад изобрел «устройство для упаковки брусков» или «направляющую». Это устройство состоит из рамы из двух или трех параллельных полосок жести или цинка, соединенных на противоположных концах двумя аналогичными полосками. Направляющая, представляющая собой фактически металлический короб без верха и дна, точно помещается в упаковочную коробку вровень с двумя стенками, но немного выше глубины коробки, чтобы ее можно было вытащить после заполнения. Направляющую помещают в пустую коробку для инжира, разделяя ее таким образом на три или более отсеков. Затем инжир укладывают рядами в каждый отсек глазками вниз, причем каждый инжир слегка перекрывает другой, подобно черепице на крыше, ровно настолько, чтобы скрыть плодоножки. Отсеки в направляющей должны быть немного уже или в крайнем случае не шире инжира, чтобы при приложении давления инжир сплющился и заполнил их. Цель направляющей — удерживать бруски инжира разделенными. После заполнения коробки применяется небольшое давление, которое прижимает инжир к стенкам направляющей, а при ее извлечении оставляет бруски нетронутыми без крупных воздушных зазоров между инжиром или брусками.

ПРЕССОВАНИЕ.

Изюмовые прессы, используемые в Калифорнии, подходят для прессования инжира. Лучшей машины для этой цели нигде не производят. Деревянный прижимной элемент («фолловер»), обтянутый цинком, сначала помещают в каждый отсек поверх инжира и в прессе прилагают небольшое давление. Давление должно быть достаточно сильным, чтобы довести инжир до уровня коробки. Затем направляющая извлекается, в то время как пальцы упаковщика твердо нажимают на прижимной элемент, удерживая инжир на месте. Вместо направляющей, в которой бруски соединены на концах, коробку можно сделать с пазами изнутри и опустить одну полоску цинка или жести, разделив тем самым коробку на два или более отсеков по мере необходимости. Такие полоски извлекаются легче, чем более сложная направляющая. Перед тем как заколотить коробку гвоздями, между инжиром на поверхности следует проложить небольшие листья благородного лавра (Laurus nobilis), а поверх всего расстелить лист вощеной бумаги. Вместо листьев благородного лавра можно использовать другие местные листья лавра при условии, что они ароматны, обладают характерным лавровым вкусом и не имеют других нежелательных свойств.

Нельзя не подчеркнуть, что выращенный в Америке инжир следует упаковывать и продавать под его собственными этикетками, а не называть инжиром «Смирна». Тщательный отбор сортов, мастерство в выращивании и сушке, а также аккуратная и честная упаковка со временем обеспечат широкий рынок сбыта для нашего инжира.

Во всех странах Средиземноморья как свежий, так и сушеный инжир является обычным продуктом питания, питательным и полезным для здоровья, и это лишь вопрос времени, когда его ценность будет повсеместно признана в нашей стране.
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Инжир — домашний фрукт первостепенной важности во всех штатах у Мексиканского залива и Южно-Атлантических штатах; на всей этой территории он является обычным деревом у дома. Его широкая, сочная листва — одна из первых вещей, которые бросаются в глаза северному гостю и уверяют его, что он действительно находится на Юге.

Ближе к северной границе своего ареала дерево иногда страдает от необычно суровых зим, но если оно не погибает до самой земли, оно неизменно дает обильные ежегодные урожаи. Даже сильное вымерзание зимой обычно представляет собой лишь временную потерлю, так как корни дают сильные побеги, которые плодоносят на следующий год.

Хотя инжир столь широко распространен и повсеместно ценится для домашнего использования, лишь недавно в рассматриваемом регионе была предпринята попытка использовать его в качестве товарной продукции. В поисках на Юге возможных доходных культур, помимо хлопка, он начинает привлекать внимание, и в связи с этим краткое изложение наших нынешних знаний о росте и возможном использовании инжира может оказаться полезным.

РАЗМНОЖЕНИЕ.

Инжир легко укореняется из черенков и обычно размножается именно так. Короткие кусочки или даже крупные ветви хорошо вызревшей древесины, срезанные с дерева в любое время зимы и просто воткнутые в почву, обычно укореняются и дают сильный прирост следующим летом. Для черенкования лучше всего подходит хорошо вызревшая древесина. Один из наиболее предпочтительных методов заключается в том, чтобы срезать отрезок с короткой, но сильной боковой ветвью от крупного сука. Взятый отрезок должен быть длиной 6 или 8 дюймов и полностью зарыт в землю, а конец боковой ветви должен выступать наружу, образуя дерево. Это совсем не обязательно, так как прямой черенок обычно легко укореняется и растет, но это желательно, поскольку зарытый поперечный отрезок прочно удерживает черенок в земле, а его объем предотвращает его быстрое высыхание. В прибрежном регионе черенки часто высаживают в августе с хорошими результатами. В этом случае листья следует удалить. Черенок рекомендуется высаживать там, где будет стоять дерево, так как корни инжира легко повреждаются при пересадке. При посадке укорененных деревьев в росте выигрывают мало, но когда они используются, при посадке следует сильно обрезать как корни, так и верхушки, чтобы обеспечить удовлетворительный рост.

Иногда рекомендуется высаживать черенки в питомник и держать их там в течение трех лет перед пересадкой на постоянное место, так как им можно легче обеспечить зимнюю укрытие. После того как стволу инжира исполнится три года, он гораздо меньше подвержен повреждениям от холода. Эта практика может показаться сомнительной ценности, поскольку молодой инжир чаще страдает от поздних заморозков после начала роста весной, чем от сильных морозов в середине зимы, когда он находится в состоянии покоя. Инжир можно без труда прививать, но на Юге это делается редко.

ПОЧВА И МЕСТОПОЛОЖЕНИЕ.

Инжир растет практически в любых условиях, но наивысшего развития он достигает на богатой, влажной, но хорошо дренированной почве, содержащей много гумуса.

Также требуется достаточное количество извести, фосфорной кислоты и поташа, и если они отсутствуют в почве, их необходимо вносить путем удобрения. Наилучшие условия для роста инжира обнаруживаются в поймах и низинных лесах (гаммоках), а не на песчаных возвышенностях, хотя немало прекрасных экземпляров можно встретить в любом из этих мест. При посадке для домашнего использования рекомендуется сажать деревья у дома и вокруг хозяйственных построек, так как они всегда процветают в таких местах, в то время как попытки вырастить их в условиях сада часто заканчивались неудачей, особенно на легких почвах региона «сосновых лесов» (piney woods). Эти неудачи непросто объяснить, поскольку старые придомовые деревья повсеместно здоровы и жизнеспособны, хотя и растут без ухода и внимания. Можно назвать несколько причин, которые могут способствовать такому результату, но все они кажутся недостаточными для полного объяснения наблюдаемых фактов. Должен существовать какой-то невыявленный фактор, который обусловливает почти повсеместное превосходство придомовых деревьев инжира над выращенными в саду в штатах у Мексиканского залива.

Одна из самых очевидных трудностей при создании инжирного сада связана с тем, что молодые деревья нежны и легко повреждаются холодом. Инжир начинает вегетацию очень рано в сезоне, и часто случающиеся весенние заморозки нередко застают его в период довольно бурного роста. Старым деревьям это не наносит большого вреда: хотя молодые листья погибают, они быстро отрастают снова, а поскольку основной урожай плодов формируется на новой древесине, урожай страдает не сильно. Однако с молодыми деревьями дело обстоит иначе, так как ткани их ствола более мягкие. Прекрасные, жизнеспособные деревья возрастом один-два года погибают до самой земли от легких заморозков после начала весеннего роста. Они могут возобновить рост от корня, но их жизнеспособность оказывается подорванной, и они, по-видимому, не восстанавливаются полностью. Такие деревья в возрасте 3 или 4 лет часто оказываются не крупнее, чем после роста в первое лето. Молодые деревья также гораздо сильнее страдают от сильных зимних морозов, чем старые, даже когда они полностью находятся в состоянии покоя. Похоже, что укрытие, обеспечиваемое зданиями и заборами дворов, может в достаточной мере защитить молодые деревья от повреждений, в то время как на открытом пространстве они были бы сильно повреждены. К тому же, если из дюжины черенков, воткнутых в таких укромных местах, вырастают только два-три, их видят и запоминают, а неудачи забываются, тогда как рядовая посадка в саду с приживаемостью всего в одну четверть выглядит весьма неудовлетворительно. Придомовое дерево обычно получает пользу от золы и хозяйственных помоев, а возможно, и стоков со скотного двора. Все эти источники плодородия полезны, так как инжир чрезвычайно прожорлив. Его корни никогда не ломаются плугом, что является еще одним большим преимуществом, поскольку инжир имеет поверхностную корневую систему и плохо растет при повреждении его всасывающих корней.

На легких почвах Юга чрезвычайно трудно удержать плуги и культиваторы от слишком глубокого хода, наносящего серьезный вред инжирным деревьям, и поэтому надлежащая обработка почвы или уход за инжирным садом представляет собой серьезную проблему. Многие садоводы не рекомендуют пахать после первого года, но дерево не будет процветать, если оно заглушено травой и сорняками. Поддерживать чистоту в большом саду с помощью мотыги — задача немалая. Некоторые выступают за обильное мульчирование для подавления сорняков, и это, несомненно, часто целесообразно, но жесткая, чисто выметаемая южная придомовая земля кажется более подходящей для корневой системы инжира, чем любая из разработанных до сих пор систем обработки почвы. Другой момент, который следует учитывать, заключается в том, что инжир сильно страдает от корневого галла при посадке на полях, где выращивались овощи или коровьи бобы (вигна), так как нематоды, вызывающие эту проблему, размножаются в корнях всех подобных культур.

При закладке инжирного сада следует позаботиться о выборе новых земель, которые, как известно, свободны от этих вредителей.

Инжир имеет раскидистую форму роста и в зрелом возрасте требует значительного пространства. Поскольку черенки стоят недорого, целесообразно сажать их довольно густо, рассчитывая на прореживание деревьев по мере необходимости. При 200 деревьях на акр первые урожаи будут вдвое превышать получаемые при посадке половины этого количества, хотя 100 взрослых деревьев, без сомнения, полностью займут землю. Расстояние 12 на 16 футов подходит для молодых деревьев. Удаление через ряд по мере необходимости позволит оставить постоянную посадку с размещением 16 на 24 фута. Лучше всего сажать по два-три черенка в каждую лунку, чтобы гарантировать приживаемость. Если начнет расти больше одного, все, кроме самого сильного, можно срезать.

ОБРАБОТКА ПОЧВЫ И УДОБРЕНИЕ.

Безусловно, в течение первого сезона инжир следует тщательно обрабатывать. Это необходимо для обеспечения хорошего старта, а поскольку молодые деревья дают наибольший прирост после середины лета, важно продолжать обработку почвы до поздней осени. Если почва недостаточно плодородна, следует внести удобрения, так как будущее дерева во многом зависит от его силы в течение первого сезона. Следует избегать чрезмерного использования навоза или других азотных удобрений, поскольку они стимулируют мягкий, сочный рост, который легко повреждается зимой. Почвы «сосновых лесов» испытывают дефицит фосфорной кислоты, и она должна быть важным компонентом всех удобрений, используемых в регионах с преобладанием таких почв.

Не рекомендуется пытаться выращивать какие-либо овощные культуры среди инжирных деревьев из-за риска увеличения поражения корневым галлом и потому, что такие культуры могут помешать обработке почвы в период, когда она наиболее необходима.

Наилучший последующий уход за инжирным садом является до некоторой степени открытым вопросом. Вероятно, в большинстве мест наилучшие результаты будут достигнуты при обильном мульчировании около дерева любым доступным материалом, который удерживает влагу и подавляет сорняки. Сосновая хвоя, болотная трава или стружка из-под строгального станка вполне подходят для этой цели. Иногда используют пыль из старых угольных ям, а на побережье часто можно увидеть мульчу из устричных раковин. Медленно разлагающиеся раковины, вероятно, в некоторой степени действуют как удобрение, поскольку известно, что инжир лучше всего растет на почвах, богатых известью. Середину между рядами можно содержать в чистоте с помощью поверхностной вспашки и боронования, не нарушая мульчу и не повреждая защищенные ею корни. В течение первых двух- трех лет обязательно следует предусмотреть ту или иную зимнюю защиту, по крайней мере в виде окучивания землей или укладки толстого слоя мульчи у основания дерева осенью. Укрытие кроны старыми мешками или сосновыми ветвями часто приносит большую пользу.

Обрезка практикуется редко, за исключением случаев, когда это необходимо для правильного формирования кроны молодого дерева, причем лучше делать это летом путем прищипывания. В случае заморозков всю поврежденную древесину следует незамедлительно срезать. Говорят, что размер плодов можно значительно увеличить с помощью разумной обрезки, но, как уже упоминалось, к ней прибегают редко.

Инжир начинает плодоносить очень рано. Растущий черенок с сильным приростом часто завязывает плоды уже в первый сезон, но они редко созревают. Если дерево не вымерзает зимой, небольшой урожай можно ожидать на второй сезон, а к третьему урожай должен приобрести некоторое значение.

ВКРЕДИТЕЛИ И БОЛЕЗНИ.

Инжир обычно называют относительно свободным от вредителей, а литература о его болезнях, которых насчитывается немало, скудна. Вероятно, верно то, что в большинстве мест он реже страдает от этих причин, чем другие плодовые деревья.

Среди зарегистрированных на Юге болезней наибольший урон, несомненно, наносит корневой галл.

ИНЖИРНЫЙ ТОЧИЛЬЩИК.

Жук-усач Ptychodes vittatus нанес значительный ущерб в некоторых районах Луизианы и Миссисипи, протачивая ходы в стволе и крупных ветвях. В ответ на запросы об этом насекомом директор У. К. Стаббс из Луизианской опытной станции говорит:

Ущерб, причиняемый в Луизиане, в значительной степени носит предположительный характер. В наших рощах мы временно потеряли несколько деревьев, во все из них внедрялся этот точильщик. Тем не менее они быстро возобновляются от корней и вскоре заменяют поврежденные деревья. У нас не было никакого средства против этого нашествия, кроме выкапывания его в очень молодом возрасте перочинным ножом. Мы пробовали различные инсектициды без каких-либо видимых результатов.



ИНЖИРНЫЙ КЛЕЩ.



Побурение и последующее преждевременное опадение листьев, вызванное деятельностью мельчайшего клеща, по сообщениям г-на Х. Дж. Веббера из Субтропической лаборатории, довольно распространено во Флориде. Этот вредитель не изучен.

Г-н Эллисон А. Смит-младший, ботаник и энтомолог Южно-Каролинской опытной станции, опубликовал список [1] насекомых, замеченных за питанием спелым инжиром, однако он не упоминает ни одного вида, повреждающего дерево.

КОРНЕВОЙ ГАЛЛ.

Эта болезнь вызывается микроскопической нематодой, или настоящим червем, Heterodera radicola [2], которая паразитирует на мягких мочковатых корнях, вызывая образование мелких галлов или вздутий. Присутствуя в достаточном количестве, он приводит к гибели корней и, как следствие, к истощению и гибели дерева. Он вовсе не ограничивается инжиром, а поражает корни многих других плодовых и декоративных деревьев и кустарников, и особенно вреден для многих огородных и сельскохозяйственных культур [3]. Этот вредитель лучше всего развивается на влажных песчаных почвах и доставляет хлопоты по всему прибрежному региону.

Эффективного средства лечения после заражения дерева не существует, отсюда необходимость посадки на землях, заведомо свободных от этого вредителя, и важность отказа от выращивания овощей между деревьями, которые могут послужить промежуточной культурой для развития болезни.

Нил рекомендует тщательный дренаж земли и внесение табачной пыли в смеси с невыщелоченной золой или известью в качестве наиболее перспективных лечебных мер. Он не советует чрезмерно использовать аммиачные удобрения, так как они стимулируют мягкий, сочный рост корней, благоприятный для развития нематоды. (См. бюллетень № 20, упоминавшийся ранее.)

ИНЖИРНАЯ РАЖАВЧИНА.

Летом на листве часто появляются бурые пятна, которые при многочисленности вызывают преждевременное опадение листьев. Эти пятна вызываются настоящим грибом-возбудителем ржавчины Uredo fici Cast. Он встречается довольно часто, повсеместно и в изобилии, но поскольку он обычно не развивается до заметных масштабов до созревания урожая, вреда от него, по-видимому, немного. Попыток найти средство борьбы не предпринималось.

ЦЕРКОСПОРОЗ ИНЖИРА.

В Европе известно несколько похожее повреждение листьев, вызываемое совершенно другим грибом — Cercospora bolleana (Thum) Sacc. В нашей стране оно не наблюдалось до лета 1895 года, когда С. М. Трейси обнаружил его в большом количестве в штате Миссисипи. Церкоспора, вероятно того же вида, также отмечена во Флориде Х. Дж. Веббером. Вероятно, этот гриб встречается довольно часто, но его не замечали, путая причиняемые им повреждения с ущербом от уредо.

УСЫХАНИЕ ВЕРХУШЕК.

Иногда наблюдается отмирание молодых побегов осенью и в начале зимы. Это происходит до того, как они могли пострадать от сильных холодов, и причина явления неизвестна. Обычно оно случается у ослабленных деревьев — пострадавших от зимних морозов в прошлом или, возможно, страдающих от корневого галла. Подобную проблему отмечает А. Ф. Бэррон из Чизика, Англия (The Garden, 20 июня 1891 г., стр. 577). Он обнаруживает ее у деревьев, выращиваемых в горшках, и отмечает, что у деревьев открытого грунта она наблюдается редко.

ГНИЛЬ КОРНЕЙ.

Гриб Ozonium auricomum Lk., вызывающий гниль корней хлопчатника и многих других растений и деревьев, был отмечен на инжире [4], однако степень причиняемого им ущерба неизвестна. На инжире обнаружено несколько других видов грибов, но ни один из них нельзя отнести к болезнетворным организмам.

СОРТА.

В наименовании сортов инжира царит большая путаница. Они были впервые завезены первыми французскими и испанскими поселенцами, и с тех пор происходили более или менее частые интродукции. Деревья из этих различных источников были известны под множеством местных названий, и вполне вероятно, что сейчас зарегистрировано гораздо больше названий, чем у нас имеется культивируемых сортов. С другой стороны, часто встречаютсяdistinct (отдельные) сорта, которые невозможно идентифицировать по опубликованным описаниям. В Луизиане и Миссисипи можно с уверенностью сказать, что девять десятых всего выращиваемого инжира относятся к сорту Селеста. Иногда его пишут как Celestial, но среди садоводов он повсеместно известен как Селеста. Дерево зимостойкое и очень урожайное. Плоды мелкие, но по качеству одни из лучших. В спелом виде они светло-желтовато-бурые с фиолетовым оттенком. Мякоть светло-красная, нежная по текстуре, очень сладкая и насыщенная. Встречается ряд других сортов, но они известны под местными названиями, такими как «черный инжир» или «испанский инжир». В других частях Юга больше внимания уделялось номенклатуре и посадке различных сортов, но Селеста остается любимицей практически во всех районах.

Несколько интересных докладов об инжире было зачитано на заседании Американского помологического общества, проходившем во Флориде в 1889 году, и в опубликованных трудах этого заседания следующие 18 сортов внесены в каталог плодов, рекомендованных обществом.



Список сортов инжира, рекомендованных Американским помологическим обществом.



Аликанте; Анжелик — синоним Jaune Hative; Брансуик; Блю Генуя; Черная Иския; Смирна коричневая; Селеста; Зеленая Иския — синонимы White Ischia, Green Italian; Лимон; Фиолетовый длинный; Фиолетовый круглый; Нэрий; Прегуссата; Адриатик белый; Марсельская белая; Генуя белая; Суперфин де ля Соссе; Тюрки — синоним Brown Turkey.

При сопоставлении этого списка с 11 другими, предоставленными питомниками и авторами, писавшими об инжире, и взятыми случайным образом из Техаса, Луизианы, Джорджии и Флориды, мы обнаруживаем 14 из этих названий, встречающихся с той или иной частотой. Четыре названия не упоминаются вовсе, а появляются 13 дополнительных названий, что в общей сложности составляет 31 сорт в 12 списках. Селеста и Браун Тюрки лидируют, упоминается каждое по 11 раз; за ними следуют Адриатик, Лимон и Брансуик, встречающиеся по 8 раз каждый. Белая Марсельская упоминается 7 раз; Белая Генуя и Зеленая Иския — 6 раз; Черная Иския — 5 раз; а Сан-Педро, отсутствующий в списке Американского помологического общества, встречается 4 раза. Возможно, мы можем сделать вывод, что эти 10 сортов являются наиболее распространенными для выращивания на Юге, однако некоторые из них следует рассматривать как недавние интродукции питомников из Калифорнии, а не как сорта широкого применения. В списке Помологического общества они характеризуются следующим образом:



	Variety.
	Season.
	Color.
	Quality.
	Size.



	Brunswick
	Early
	Violet
	First
	Very large.



	Black Ischia
	Medium
	Black
	do
	Medium.



	Celestial [Celeste]
	Early
	Pale violet
	do
	Small.



	Green Ischia
	do
	Green
	do
	Medium.



	Lemon
	do
	Yellow
	do
	Do.



	White Adriatic
	
	
	
	 



	White Marseillaise
	Medium
	White
	Second
	Medium.



	White Genoa
	do
	do
	do
	Large.



	Turkey
	Early to late
	Brown
	First
	Do.



	San Pedro
	Not mentioned
	
	
	 




Другие списки сходятся в описании как Белого Адриатика, так и Сан-Педро как очень крупных белых инжиров наилучшего качества и весьма желательных там, где они удаются, но в то же время нежных и бесплодных во многих местах. Селеста, Браун Тюрки и Брансуик получают более единодушные похвалы за зимостойкость, урожайность и общую пригодность, чем любые другие [5].

ИСПОЛЬЗОВАНИЕ.

В настоящее время инжир используется главным образом для домашних нужд, и сравнительно немного его готовится для рынка. Его едят свежим прямо с дерева или подают на стол с сахаром и сливками. Его также можно тушить и готовить из него пудинги и пироги, а в консервированном или засахаренном виде он составляет желанный деликатес на столе круглый год. При первой дегустации свежего инжира многие люди разочаровываются и думают, что он им не по вкусу, но при дальнейшем знакомстве почти каждый учится его ценить. Если сорвать инжир даже слегка недозрелым, из него выделяется млечный едкий сок с резким, неприятным вкусом. Когда он полностью созревает, этот сок исчезает, и, приучая себя есть инжир, следует выбирать только самые спелые экземпляры. Новичку употребление его за столом с большим количеством сахара и сливок покажется приятным началом. Излишне рекомендовать этот метод тем, кто с ним знаком.

Для консервирования инжир следует срывать, пока он еще достаточно твердый, чтобы держать форму. Для достижения наилучших результатов требуется больше сахара, чем для некоторых других фруктов. При недостатке сахара они кажутся безвкусными и невыразительными по качеству. Количество используемого сахара и методика приготовления сильно различаются в разных семьях. Фунт сахара на 3–4 фунта фруктов, вероятно, удовлетворит большинство вкусов, хотя некоторые предпочитают традиционные варенья по принципу «фунт на фунт». Для разнообразия вкуса иногда добавляют корень имбиря или апельсиновую цедру, а также часто делают из инжира пряные маринады, добавляя специи и уксус. Иногда перед консервированием с инжира счищают кожицу, и считается, что это усиливает изысканность его вкуса. Чаще, однако, его варят неочищенным и с плодоножками, прямо такими, какими их сняли с дерева. В таком виде они лучше держат форму и выглядят привлекательнее, а разница во вкусе, если таковая имеется, весьма незначительна.

Инжир изредка сушат для домашнего потребления, но поскольку на Юге он созревает в сезон частых летних ливней, это связано с такими трудностями, что к нему прибегают нечасто. Прекрасный продукт можно было бы, несомненно, получить с помощью фруктовых сушилок, но на юге их используют редко.

Говоря о домашнем использовании инжира, не следует забывать о его ценности в качестве корма для свиней и кур. И те, и другие очень любят его, и во многих хозяйствах отходы инжира составляют важную часть их летнего рациона. По сути, более дешевого корма для них вырастить невозможно.

СБЫТ СВЕЖЕГО ИНЖИРА.

Спелый инжир очень скоропортящийся. Для успешного сбыта на рынке с ним нужно обращаться очень аккуратно. Лучше всего собирать его утром, пока он еще прохладный. Его следует снимать с дерева с плодоножкой — проявляя большую осторожность, чтобы не помять при обработке — и складывать в небольшие неглубокие корзинки, в которых он будет продаваться. В большой таре собственный вес сильно помянет плоды. Обычная ящичная тара для квартовых корзинок с земляникой подходит для сбыта инжира. Однако лучше он переносит перевозку в плоских лотках, вмещающих всего один слой. Такая упаковка особенно желательна для более крупных сортов. Инжир должен висеть на дереве до полного созревания и приобретения максимальной сладости и вкуса, но в таком состоянии он мягкий, скоропортящийся и должен употребляться немедленно. Для отправки на дальние расстояния его необходимо собирать еще довольно плотным. Это прискорбно, ибо хотя он и размягчится и станет вполне съедобным, ему будет недоставать изысканного качества сорванных с дерева спелых плодов. Этот факт всегда будет препятствием для успешного внедрения свежего инжира на отдаленные рынки. Собранные в надлежащем состоянии плоды сохраняются от двадцати четырех до тридцати шести часов при обычной температуре и могут перевозиться на небольшие расстояния экспресс-почтой. Инжир созревает в середине лета, когда стоит самая жаркая погода, и это одна из причин, почему с ним так сложно работать. Подобно другим фруктам, при более низких температурах он хранится дольше. Он хорошо поддается охлаждению, и при использовании рефрижераторных вагонов вполне возможно доставлять его на более отдаленные северные рынки в хорошем состоянии. Это делалось в порядке эксперимента в связи с другими фруктовыми отправками, но применяется нечасто. Свежий инжир неизвестен и не ценится на северных рынках, и вследствие этого спрос слишком ограничен, чтобы стимулировать отправки. Кажется сомнительным, чтобы дальние перевозки свежего инжира когда-либо стали прибыльным бизнесом. Этот фрукт более скоропортящийся, чем любые другие плоды, поступающие в массовую продажу. С ним могут обращаться только самые аккуратные и опытные люди, и даже в этом случае он не находится в состоянии, позволяющем продемонстрировать свои лучшие качества. Созревая в разгар лета, когда северные рынки переполнены множеством хорошо известных фруктов, и не будучи особенно привлекательным внешне, свежий инжир в лучшем случае завоевывал бы популярность медленно. Тот факт, что многие люди не любят его с первого раза, стал бы еще одним препятствием на пути к его популярности. Более того, инжир — хлопотная в обращении культура, когда он находится в состоянии, пригодном для рынка. Требуется тщательно собирать урожай с деревьев каждый день в течение сезона, иначе значительная часть плодов перезреет. На больших деревьях это связано с большим трудом; едкий сок недозрелых плодов разъедает пальцы сборщиков и упаковщиков, в то время как дождливая погода вызывает большие потери из-за растрескивания плодов, что делает их непригодными для рынка.

Несмотря на эти недостатки, ограниченный спрос несомненно возникнет, если инжир будет регулярно поступать на рынок, поскольку многие очень любят этот фрукт. Вполне возможно, что в регионах, специально приспособленных для культуры инжира и пользующихся быстрым рефрижераторным транспортом, его отправка может стать значительным бизнесом. Когда удается найти постоянный внутренний рынок, пусть даже при умеренных ценах, ни одна культура не является более прибыльной, так как деревья плодоносят регулярно и обильно. Единственная надежда на такой внутренний рынок, за исключением непосредственной близости крупных городов, заключается в увеличении потребления консервными заводами.

КОНСЕРВНЫЕ ЗАВОДЫ.

Консервированный инжир любят все. К нему не нужно приучать вкус, как это часто бывает со свежими фруктами. Заводы в Билокси, шт. Миссисипи, и в Нью-Орлеане, шт. Луизиана, осознают этот факт и уже несколько лет выводят на рынок все большие объемы консервированной продукции. До кризиса 1893 года спрос на эти товары был очень высоким, и консервные заводы платили до 4 центов за фунт за свежий инжир и не могли получить достаточно, чтобы выполнить свои заказы. С тех пор спрос на все предметы роскоши упал, и фабрики сократили объемы упаковки, но существенно не снизили цену на продукт, которая всегда была очень высокой. Кажется, нет никаких причин, помимо большего количества требующегося сахара, почему инжир нельзя было бы выращивать и консервировать так же дешево, как персики. Если бы это было сделано, спрос вскоре стал бы очень большим. Именно в этом направлении, если вообще где-то, лежит возможность развития инжирной промышленности на Юге.

Процессы, используемые заводами при консервировании инжира, несколько отличаются от домашних методов. Они также различаются между собой. Каждое предприятие разработало собственный план, детали которого в некоторой степени рассматриваются как коммерческая тайна. На одном из заводов, чья продукция пользуется большим признанием, процесс заключается в том, что плоды сначала варят в очень легком сиропе, дают им остыть, а затем переносят с помощью последовательных нагреваний и охлаждений в сиропы постепенно возрастающей плотности. Весь процесс занимает почти два дня. В готовом продукте инжир, идеально сохраняя свою форму, становится частично прозрачным, и поскольку конечный сироп чист и свободен от осадка, фрукт выглядит очень привлекательно.




1. South Carolina Experiment Station, Annual Report, 1889, pp. 105, 106. Список выглядит следующим образом: Allorhina nitida (L.), Ptychodes trilineatus, Lybithea bachmanni (Kirth), Apatura celtidis (Bd. Sec.), Grapta interrogationis (F.), Pyrameis atalanta (L.).




2. G. F. Atkinson, «A preliminary report upon the life history and metamorphoses of a root-gall nematode (Heterodera radicola (Greeff) Müll.) and the injuries caused by it upon roots of various plants». — Alabama Agr. Exp. Sta. Bul. No. 9.




3. Дж. К. Нил в описании болезни корневого галла (Dept. Agr., Div. Ent., Bul. No. 20) приводит список из более чем 60 видов растений, на которых отмечено его паразитирование.




4. Farlow and Seymour, A Provisional Host-Index of the Fungi of the United States, Part 3, p. 183.




5. Консервные заводы отдают предпочтение сорту Селеста, выплачивая за него на одну четверть больше, чем за более крупные, грубые разновидности.
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